
 

 

STARTERS & CO 
 
 

Gemischter Salat  
für den kleinen Appetit   9.50 
grössere Portion 12.50 
 

Little Joe Salat 16.50 

frische Blattsalate mit in Kräuterbutter gebratenen Rindshuftstreifen 
kleine Portion als Vorspeise         
 

Big Joe Salat 26.50 
bunter grosser Salatteller mit gebratenen Rindshuftstreifen 
          

 
Bärenkrebse Diavolo  2 Stk.  18.00 
in Olivenöl gebraten mit Knoblauch und Peperoncini 
Supplément pro Stück 8.00 
 

 

 

 

Offenweine aus unserem Weinkeller: 
 

Sauvignon blanc dl 7.50 

Weingut Hartmann Remigen AOC Aargau 2020 
 

Yvorne vigneronne dl 6.00 

 

Zweigelt Reserve «Joe» dl 7.00 

Josef Dockner Barrique Niederösterreich 2016 

 

Primitivo di Manduria DOC  dl 7.50 

Calmelo 2019 
 

The Hype dl 8.50 
Cabernet Sauvignon, 689 Cellars California 

 

 

  



 

 

BURGER AROUND THE WORLD 
Unsere Burger (160g) bestehen aus 100% Schweizer Rindfleisch und werden im Haus  
täglich frisch zubereitet. Serviert im Brioche Bun mit Spezial-Cocktailsauce, Eisberg-
salat, Essiggurke, Tomate, Zwiebelringen und Coleslaw. 
 

Unsere Rindfleischburger werden medium gebraten. 
 

Habs-Burger 17.50 

 

Cheeseburger 19.50 

mit Freiburger Vacherin-Käse 
 

Farmer Burger 19.50 

mit gegrilltem Speck 
 

Fireman Burger 18.50 

mit ordentlich scharfem Peperoncini 
 

Bunga Bunga Burger 19.50 

Mozzarella, Rucola & Chnoblisauce 
 

Big Joe’s Monster Burger 28.50 

Doppelstöcker mit zwei Pattys 
 

Vegi Green Mountain Burger 18.50 

aus pflanzlichen Proteinen und Kokosöl hergestellt 
 

Black Angus Filet Burger 34.00 

Mit 120gr Rindsfilet und hausgemachter Kräuterbutter 
 

The Cheddar-Creamy Burger 19.50 
Cheddar-Rahmsauce 
 

The Pulled Pork Burger 19.50 

Gezupftes Schweinefleisch mit caramelisierten Zwiebeln und Barbequesauce 
 

Und zum aufpeppen: 
Freiburger Vacherin-Käse 2.50 I grillierter Speck 2.50 I caramelisierte Zwiebeln 2.00 I 
Spiegelei CH 1.50 I Cheddar-Knobli Creamysauce 2.50 I Knoblisauce 2.50 

 
Beilagen: 
Butternudeln 5.00 
Knusper Frites 7.00 
Farmer-Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck 7.00 
Beilagensalat  9.50/12.50 



 

 
VOM GRILL 
 
Alle Grilladen werden mit hausgemachter Kräuterbutter, Chimi-Chouri und frischem 
Gemüse serviert. 

 
 
 200g 300g 400g 500g 
 
Irish Black Angus Rindsfilet 49.00 69.00 89.00 104.00 
 
Bisonfilet Kanada 68.00 88.00 111.00 134.00 
   
US Rinds-Rib Eye-Steak 54.00 71.00 86.00 
 
Black Angus Rindssteak ARG 30.00 44.00 56.00 68.00 

aus dem Entrecôte geschnitten, ohne Fettrand 

 
 
 
 

 
 
 

 
Beilagen: 
Butternudeln 5.00 
Knusper Frites 7.00 
Farmer-Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck 7.00 
Beilagensalat  9.50/12.50 
Zusatz frisches Gemüse 7.00 



 
SPECIALS 
 
Rindshuftburger 21.00 
Zarte US-Rindshuftstreifen mit Rucola und Knoblimayo 

 
Steak Café de Paris 33.00 
200g Rinds-Entrecôte ARG mit Kräuterbutter und frischem Gemüse 

  
Tagliata di Manzo 33.00 
200g Rinds-Entrecôte ARG aufgeschnitten, mit Rucola, Olivenöl  
und Parmesan 

 
Rinds-Sirloinsteak Diavolo 32.00 
200g Rinds-Entrecôte ARG mit Knoblauch und Peperoncini  
in Olivenöl 

  
Filet-Goulasch Stroganoff kleine Portion 34.00 
Rindsfiletwürfel in rassig gewürzter grosse Portion 44.00 
Paprikasauce mit Champignons und Peperoni 

 
 

Unser Bestseller 
 
Filet-Teller 59.00 
Je 80g US-Filet, 80g Irish-Filet, 80g Bison-Filet, kleine Port. 48.00 
frisches Gemüse, Knusper Frites und Sauce Béarnaise 
 

 

    
 

 
Beilagen: 
Butternudeln 5.00 
Knusper Frites 7.00 
Farmer-Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck 7.00 
Beilagensalat 9.50/12.50 
Zusatz frisches Gemüse 7.00 


